SEPARADORES DE GRASAS

Los separadores de grasas estan destinados a
la eliminacién de grasas, detergentes y
espumas de las aguas procedentes de cocinas,
lavavajillas, lavadoras, etc.

Por un separador de grasas nunca deben
circular las aguas fecales.

Su funcionamiento esta basado en el bajo peso
especifico de las grasas (o espumas de
detergentes) que hace que floten sobre el
agua.

Equipados con bocas hombre de @ 400 o @ 600

para facilitar su instalaciéon y mantenimiento.
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UNE-EN 1825-1

BAJO FREGADERO 185 5000
Modelo Codigo Caudal Capacidad Peso Largo x Ancho x Alto @ Tapas de acceso @ Ent/Sal
litros/seg litros Kg m mm mm
éij?:iar‘:;;gzrgrasas 53620610 0,30 55 10 0,60 x 0,43 x 0,45 Apertura total 50
SG 60 200 13500010 0,5 200 13 1,20 x 0,60 x 0,65 1 x 400 110
SG 77 500 13500020 1 500 27 1,70x 0,77 x 0,73 2 x 400 110
SG 77 1000 13500040 3 1.000 42 1,70x 0,77 x 1,23 2 x 400 110
SG 119 2500 13500250 6 2.500 92 1,90 x 1,19 x 1,57 1 x 400 + 1 x 600 160
SG 119 3500 13500350 9 3.500 119 2,70 x 1,19 x 1,57 1 x 400 + 1 x 600 160
SG 185 4000 13500400 12 4,000 140 2,05x1,85x 1,62 2 x 600 200
SG 185 5000 13500500 15 5.000 160 2,43 x1,85x 1,62 2 x 600 200
SG 185 8000 13500800 24 8.000 280 4,20 x 1,85 x 1,62 2 x 600 200
SG 185 9000 13500900 27 9.000 300 4,58 x 1,85 x 1,62 2 x 600 200
SG 185 10000 13501000 30 10.000 320 4,97 x 1,85 x 1,62 2 x 600 200

Disponibles separadores de grasas en capacidades mayores, consultar.




